Rezept

Mandelwolkchen (ca. 20 Stlick)

Aus gehobelten Mandeln, EiweiB, Schokolade und KRUGER DOLCE VITA Latte Macchiato
entstehen diese leckeren Mandelwdlkchen. Das fluffig-lockere Wintergebéack verfiihrt mit
seinem siiBen Mandelgeschmack und ist der perfekte Begleiter zu einem cremigen Latte

Macchiato. Alleine oder mit Freunden und Familie.

Zutaten:

250 g Puderzucker

4 EiweiB

1 Prise Salz

je 150 g gehobelte und gemahlene Mandeln
5 EL KRUGER DOLCE VITA Latte Macchiato
Abrieb von 1/2 unbehandelten Zitrone

je 25 g weiBe und dunkle Schokoladenglasur

Zubereitung:

1. Puderzucker sieben, mit EiweiB und Salz steif schlagen. Mandeln, KRUGER DOLCE VITA Latte
Macchiato und Zitronenabrieb unter den Eischnee heben.

2. Mischung mithilfe von 2 Teel6ffeln in kleinen Klecksen (@ 1-2 cm) auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech setzen, im vorgeheizten Backofen bei 140 °C (Gas: Stufe 1, Umluft 120
°C) fir 20-25 Minuten hell backen und auf einem Kuchengitter auskuihlen lassen.

3. WeiBe und dunkle Schokoladenglasur getrennt oder nacheinander auf einem heilen Wasserbad
schmelzen. Wélkchen mit Schokofaden verzieren und trocknen lassen
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Zubereitungszeit: ca. 30 Minuten
Backzeit: ca. 20-25 Minuten

Pro Stiick:
kd/kcal: 706/170
EW: 4,49
F:9,5¢g

KH: 16,2 g

BE: 1,5
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